oo Das Gasthaus mit siidlichem Flair
g @ﬁ c mu k [ c und landlichem Ambiente.

ZUM APERITIF
Glas Winzersekt | Nobling Sekt, Weingut Behringer

Kir Royal

Campari Orange

Campari Soda

Martini weif$/rot

Gin Tonic

Aperol Spritz

Hugo

Hugo alkoholfrei mit Schwarzwald-Limo Limette&Ingwer
Tomatensaft von Jacoby mit Meersalz

San Bitter

LUST AUF TRAUBE

2023 Secco alkoholfrei b
Weingut Rieger, Buggingen - Betberg

6,50 €
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VORSPEISE €
Kriftige Fleischbrithe mit Fladle ©%¥0@ 8,50
Pfifferlingscremesuppe ©0 11,50
Bunter Salatteller der Saison ©# 8,50

Blattsalat mit sautierten Pfifferlingen & hausgerduchertem Wildsauschinken e0a 18,50

Gratinierter Ziegenkase mit Feigensenf, Blattsalat mit Kernemix 17,50
und Kirschtomaten ©04 Vegetarisch

WILD AUS EIGENER JAGD m H

Rehschnitzel mit Spatzle, Phifferlingsrahm und Preiselbeerbirne ¥€0 42,50
Wildhacksteak mit PfefferrahmsofSe und Spatzle 00 21,00
Fitnessteller: Wildhacksteak mit buntem Salat der Saison {@o# 17,50

Fur einen Salatteller anstatt Gemiisebeilage berechnen wir 3,00 €.
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HAUPTGANG
Entrecote mit sautierten Pfifferlingen, Rosti und Bohnengemiise ©0

Schweineruickensteak mit Krauterbutter, Pommes-Frites und Salatteller 04

Cordon Bleu vom Kalb mit Pommes-Frites und Gemiise der Saison ¥@0& 4

Kalbsriickensteak mit Pfifferlingsrahm und Spatzle ¥©00

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes-Frites und Salatteller {0

Zander vom Grill mit Tomatensalat und Blattsalat, Rosmarinkartoffeln &0

Fitnessteller: Paniertes Schnitzel vom Schwein mit buntem Salat der Saison {40&

Gratinierter Ziegenkise mit bunten Kirschtomaten, Blattsalat
und Rosmarinkartoffeln ©0# Vegetarisch

Pfifferlinge a la creme mit Rosti und Salatteller ©40 Vegetarisch

WEINEMPFEHLUNG

2022 Cabernet Sauvignon Merlot
trocken
Weingut Kalkwerk, Istein
12,50 € 0,251

Fur einen Salatteller anstatt Gemiisebeilage berechnen wir 3,00 €.
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